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4. Advent Tasting: Neuventdeckungen aunsy 2015

Wertung
Weinbezeichnung . Preis
Rebsorte Weingut Bemerkung @ @ @ e Fl.
Sherry Probe (\j/i:rgg:zﬁhen Stleim |y tanzanilla - Fino - Amontilado - PaloCortado - Oloroso - Gream - PX
Anmuse bouche
1. hausgebeizter Lachs mit Orangenhonigsenf
2. Taggiasca Oliven & getr. Tomaten eingelegt in Taggiasca Ol
3. Rote Bete - Orangen Salat mit Gewdirzdressing & Niissen
‘ ‘zu 1 Manzanilla, en Rama, Fino ~ zu 2 Amontilado bis Oloroso zu 3 Palo Cortado ‘ ‘ ‘ ‘
1 2013 E.rbaluce di Caluso, DOCG Tenuta di Caluso 14,80 €
Piemont
Suppe
Bohnen & Kartoffeln Eintopf auf Rinderknochenbriihe
VELLODORUO, Pecorino, Terre ) )
2 2014 di Chieti, Abruzzen Ronchi, Umani s80¢
"a la réverie", AOP Cotes du Chat d
3 2014 Rhone, blanc (Roussane, ateau de 12,50 €
MONTFRIN
grenache blanc)
Wildes vomw Stiick
Wildschweinschinken | Hirschschinken | Kernschinken
auf mariniertem Feldsalat mit Walniissen und Granatapfel
Amontilado, Palo Cortado, Oloroso sec
2011 |Pinot Noir Chateau Burgozone 14,80 €
2009 |Beau Site, Fronsac AOC rouge Chateau 15,80 €
Magondeau
aus dem Ofen
Lammcarrée geschmort mit getrockneten Tomaten, Knoblauch, Oliven, Zwiebeln, Chilli
dazu Bulgur mit Koriander, Joghurtdip und Lawasch
2013 "a‘lnn.‘lon seul d?sir", AOP Chateau de 1450 €
Cotieres de Nimes, red MONTFRIN
2013 "anla douceu[ d'allfer", AOP Chateau de 2200€
Coétes du Rhéne Village, red MONTFRIN
Kdsevariationw
1. Scarmorza | 2. Rohmilchkdse mit Pesto Verde | 3. Parmesan | 4. Schafskdse auf Aiwa mit Oliven |
‘ ‘zu 1 Amontilado zu 2 Cream zu 3 Oloroso und Palo Cortado zu 4 Palo Cortado ‘ ‘ ‘ ‘
Dessert
Pannetone | Physalis im Schokonest | Datteln mit Mandeln | Baklava mit Pistazien
Grauburgunder Eiswein;
9 1995 Kreuznacher Himmelgarten, Johanninger 75,00 €
Nahe, 0.375 |
Cream und PX
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